

Wir – Bernhard und Romana Reif-Breitwieser - bieten Ihnen mit unserem „Private Dining“ ein in Graz einzigartiges 

Esserlebnis, in der sehr persönlichen Atmosphäre unseres Hause in der Aspachgasse 2 in Graz-Gösting an. 
Das Ganze in kleinem, feinen Rahmen für max. 25 Personen, damit es auch wirklich „privat“ bleibt.

Nachstehend finden Sie unsere Menüvorschläge. Gerne können Sie die Speisen untereinander tauschen 
oder uns Ihre Lieblingsspeisen bekannt geben und wir kreieren für Sie ein spezielles Menü:

Sommermenüs  2020

Pesto Suppe
Ricotta Blätterteigtörtchen

  
Perlhuhn / Pilzrisotto
geschmorte Tomaten

  
Topfenknöderl

Erdbeerragout / Erdbeereis

€ 43,--  pro Person

3-Gang Menü 1

Tomatenessenz
Ricotta-Oliven Nockerl 

  
Tafelspitz mit Semmelkren überbacken

Schnittlauchsauce / Gurkengemüse
  

Panna Cotta
gesulzter Fruchtsalat

€ 45,--  pro Person

3-Gang Menü 2



Wir würden uns freuen, Sie bei uns betreuen zu dürfen und verbleiben
Mit freundlichen Grüssen

Romana & Bernhard Reif-Breitwieser

BRB Gastro- & Handels GmbH., Aspachgasse 2, A-8051 Graz
Mail: reif@reifs-dining.place,  Tel.: +43 664 8872 5667 oder +43 664 3550 230,  www.reifs-dining.place

Gaszpacho von Wassermelone und Tomate
Avocadotartar
  

Gebratener Saibling
Erbsenschoten / Basilikumöl

  
Lammkarree / Kräuter-Knoblauch Kruste

Sommergemüse / Erdäpfelflan
ODER 

Seezungenröllchen / Thai Spargel
Spinat / Curryschaum

  
Torta Caprese / Kirscheis / Lavendelkirschen

€ 49,--  pro Person 

4-Gang Menü 1

Kaltschale von der Gurke / Räucherlachs
  

King Prawns / Erbsenpürree / Safranschaum
  

Filet Steak / Morchelschaum
Kartoffelstangen / Erbsenschoten

ODER 
Kurz gebratener Thunfisch

Bohnenvariationen / Kräuter
  

Erdbeer Kaltschale
Salz-Karamell-Mascarpone

€ 58,--  pro Person

4-Gang Menü 2

Mit Honig geschmorte weiße Zwiebel
San Daniele Rohschinken

  
Krustentier Samtsuppe

gebratene Meeresfrüchte
  

Filet vom Duroc Schwein / grüne Pfeffersauce
sautierte Pilze / Parmesanpüree

ODER 
Garnelen Ragout / Safran / Sommergemüse

  
3erlei von der Marille

€ 53,--  pro Person

4-Gang Menü 3

Im Preis inkludiert ist jeweils Gedeck, Mineralwasser, Amuse gueule
sowie hausgemachte Brote, Olivenöl und aromatisierte Salze. 

Selbstverständlich können die Menüvorschläge nach Ihren spezillen Wünschen angepasst werden.

Eine Weinbegleitung bieten wir – je Kategorie – ab 4 Personen an - we folgt
            Weinbegleitung (3/8) standard :   €  10,--
            Weinbegleitung (3/8) superior :    €  12,--
            Weinbegleitung (3/8) premium :   €  18,--

Darüber hinaus finden Sie eine grosse Auswahl an österreichischen und internationalen Flaschenweinen, 
die Sie in unserem Weinzimmer zu günstigen Preisen selbst aussuchen können. 

Bei den von Ihnen ausgesuchten Flaschenweinen verrechnen wir einen
fixen Aufschlag auf unsere Handels - Weinpreisliste wie folgt:

     Preis lt. unserer Handelspreisliste  bis  € 30,--      je Flasche:  +  € 12,-- 
     Preis lt. unserer Handelspreisliste  von € 31,-- bis € 80,--  je Flasche:  +  € 24,-- 
     Preis lt. unserer Handelspreisliste  ab  € 81,--      je Flasche:  +  € 36,--   


